Nazwa zajec:

Przemystowe wykorzystanie mikroorganizmow ECTS 7

Nazwa zajec¢ w j. angielskim:

Industrial uses of microorganisms

Zajecia dla kierunku studiow:

Biologia, specjalizacja Mikrobiologia

Jezyk wyktadowy:

polski Poziom studidw:ll

Forma X stacjonarne
studidw: . ;
[ niestacjonarne

Status zaje¢: [ podstawowe Numer semestru: 2

X kierunkowe

X obowigzkowe [ semestr zimowy

[ do wyboru X semestr letni

Rok akademicki, od ktérego obowigzuje opis (rocznik): | 2022/2023 | Numer katalogowy:

Koordynator zajec:

Dr Aleksandra Chojnacka

Prowadzacy zajecia:

Dr Aleksandra Chojnacka

Zatozenia, cele i opis zajec:

Gtéwnym celem zaje¢ jest zapoznanie studentdéw z mozliwosciami wykorzystania mikroorganizmoéw w réznych gateziach
przemystu. Studenci poznaja wybrane technologie badawcze stosowane w zaktadach przemystowych.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

a)  wyktad; liczba godzin - 30
b)  ¢wiczenia; liczba godzin - 60

Metody dydaktyczne:

Wyktad - prezentacje multimedialne, konsultacje
Cwiczenia — do$wiadczenia/eksperymenty, dyskusja, analiza i interpretacja wynikéw

Wymagania formalne
i zatozenia wstepne:

Student powinien posiada¢ podstawowg wiedze z zakresu mikrobiologii, biochemii, genetyki oraz mikrobiologii
przemystowej. Student powinien posiada¢ umiejetnos¢ pracy w laboratorium mikrobiologicznym.

Odniesienie Sita dla ef.
Efekty uczenia sie: tresc efektu przypisanego do zajec: do efektu. Kier*
kierunkowego
W1 StgdenF zn.a terminologie specjalistyczng z obszaru wiedzy zwigzanej z K WOl 5
Wiedza: mikrobiologig przemystowa
(absolwent zna i rozumie) W2 Student potrafi wyjasni¢ konieczno$¢ prowadzenia badan zwigzanych z K W02 )
mikrobiologia przemystowg i rozumie potrzebe poznawania nowych biotechnologii -
Student potrafi wykorzystywaé zaawansowane techniki i narzedzia badawcze
Umiejetnosci: U1 . i o K_uo1 2
(absolwent potrafi) wykorzystywane do analizy mikroorganizmow przemystowych
U2 Student potrafi korzystajgc z literatury naukowej wysnué logiczne wnioski z K U02 N
przeprowadzonych badan -
U3 Student potrafi przeprowadza¢ eksperymenty laboratoryjne stosujac odpowiednie K UOS 5
narzedzia badawcze _
Ua Student potrafi zbiera¢ i interpretowaé dane empiryczne oraz formutowac K UO7 N
prawidtowe wnioski z przeprowadzonych analiz molekularnych -
Us Student potrafi wspétdziata¢ i pracowaé w zespole podczas wykonywania analiz " 5
laboratoryjnych -
Kompeterjcje: Student jest gotowy do statego aktualizowania wiedzy z zakresu technik badan
(absolwent jest gotéw do) K1 K . K_KO03 2
biotechnologicznych

Tresci programowe zapewniajace
uzyskanie efektéw uczenia sie:

Tematyka wyktadéw obejmuje nastepujgce zagadnienia: Charakterystyka metod prowadzenia hodowli drobnoustrojow
przemystowych oraz wykorzystywanej aparatury; Podstawowe typy bioreaktoréw; Podstawy inzynierii bioprocesowej;
Nowoczesne wysokowydajne systemy technologiczne; Wydajnos¢ proceséow fermentacji; Przemystowe wykorzystanie
wybranych bakterii; Przemystowe wykorzystanie grzybdéw plesniowych; Drozdze przemystowe - charakterystyka,
pochodzenie, ewolucja, cechy pozadane.

Podczas ¢wiczen laboratoryjnych zostang przeprowadzone m.in. eksperymenty z zakresu: réznicowania i selekcji szczepow
atrakcyjnych przemystowo; przygotowywania i unieruchamiania biokatalizatoréw; wybranych technik fermentacyjnych oraz
metod poszukiwania szczepow produkujgcych substancje o potencjale aplikacyjnym.

Sposob weryfikacji efektow uczenia
sie:

W1, W2, K1, K2 — egzamin koricowy
U1, U3 —Raporty
U2, U4, U5 — Ocena pracy w laboratorium

Szczegoty dotyczace sposobow
weryfikacji i form dokumentacji
osiggnietych efektéw uczenia sie:

Pisemne prace studentéw — raporty z prowadzonych badan, egzamin pisemny
Karta ocen czgstkowych i ocena koricowa.

Elementy i wagi majace wptyw
na ocene koricowa:

Egzamin pisemny — 50%
Kolokwia czgstkowe i raporty/ocena pracy w laboratorium —50%

Miejsce realizacji zajec:

Katedra Biochemii i Mikrobiologii oraz ogélnodostepne sale wyktadowe uczelni

Literatura podstawowa i uzupetniajaca:




Literatura podstawowa:

Weglenski P. Genetyka molekularna Wydawnictwo PWN, 2008

Stryer L. Biochemia Wydawnictwo PWN wyd. IV, 2003

Btaszczyk M. i wsp. Przemystowe wykorzystanie mikroorganizméw Wydawnictwo PWN, 2020
Literatura uzupetniajaca:

https://www.yeastgenome.org/

https://www.ncbi.nlm.nih.gov/

UWAGI

*) 3 — zaawansowany i szczegotowy, 2 — znaczacy, 1 — podstawowy.

Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla osiggniecia

zaktadanych dla zajec efektow uczenia sie - na tej podstawie nalezy wypetnié pole ECTS:

180 h

taczna liczba punktéw ECTS, ktdra student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu nauczycieli

akademickich lub innych oséb prowadzacych zajecia:

4 ECTS




Tabela zgodnosci kierunkowych efektow uczenia sie z efektami przedmiotu:

kategoria efektu

Efekty uczenia sie dla zaje¢:

Odniesienie do efektéw dla
programu studiow dla kierunku

Oddziatywanie
zaje¢ na efekt
kierunkowy*)

Wiedza - W1

Posiada rozszerzong wiedze z zakresu zastosowan
biologii, chemii i mikrobiologii w ochronie

srodowiska naturalnego i rolniczego.

Wo01

2

Wiedza — W2

Posiada rozszerzong wiedze o biochemicznych i
fizjologicznych procesach i interpretuje zaleznosci

pomiedzy organizmami i ich srodowiskiem zycia

W02

Umiejetnosci — U1

Samodzielnie planuje, wykonuje i analizuje

laboratoryjne eksperymenty biologiczne

uo9

Umiejetnosci - U2

Samodzielnie analizuje biologiczne aspekty

ochrony $rodowiska

uo5

Kompetencje — K1

Rozumie potrzebe uczenia sie i doskonalenia
zawodowego przez cate zycie oraz potrafi
inspirowac i organizowac proces uczenia sie innych

0sob

K03

Kompetencje - K2

Przestrzega zasad bezpieczenistwa i higieny pracy
w odniesieniu do siebie i pracownikow instytucji;

zna zasady postepowania w stanach zagrozenia.

K07

*) 3 —zaawansowany i szczegétowy, W PRZYPADKU GDY CAtY EFEKT UCZENIA SIE DLA KIERUNKU JEST REALIZOWANY NA

DANYM PRZEDMIOCIE — W PRAKTYCE: TRUDNE DO WYKONANIA ZE WZGLEDU NA BARDZO OGOLNY ZAPIS EFEKTOW DLA

KIERUNKU
2 —znaczacy,

1 — podstawowy,




