Nazwa zajec:

Mikrobiologia zywnosci ECTS 4

Nazwa zajec¢ w j. angielskim:

Food Microbiology

Zajecia dla kierunku studiow:

Biologia

Jezyk wyktadowy:

polski Poziom studidw:22

Forma  x stacjonarne
studidw: . ;
[ niestacjonarne

Status zaje¢: [ podstawowe [ obowigzkowe Numer semestru: 2 [ semestr zimowy

X kierunkowe X do wyboru X semestr letni

Rok akademicki, od ktérego obowigzuje opis (rocznik): | 2022/2023 Numer katalogowy:

Koordynator zajec:

Dr hab inz. lwona Gientka, prof. SGGW

Prowadzacy zajecia:

Dr hab. Inz. lwona Gientka, prof. SGGW, Pracownicy Katedry Biotechnologii i Mikrobiologii Zywnosci

Zatozenia, cele i opis zajec:

Wykiady: Definicje i pojecia zwigzane z jakoscig i bezpieczenstwem zdrowotnym zywnosci. Elementy prawa
zywnosciowego w aspekcie jakosci mikrobiologicznej zywnosci. Wplyw $rodowiska zywnosci i operacji
jednostkowych stosowanych w przemysle spozywczym na zywotno$¢ drobnoustrojow. Mikrobiologiczne psucie
zywnosci. Charakterystyka patogendéw przenoszonych przez wode i zywnos¢ z elementami ich diagnostyki.
Wykorzystanie drobnoustrojéw w produkcji zywnosci.

Cwiczenia: Metody badania higieny $rodowiska produkcji zywnosci (powietrze, powierzchnie, woda, pracownik).
Metody wskaznikowe i hodowlane liczenia drobnoustrojéw w ocenie jakosci mikrobiologicznej produktow
spozywczych. Diagnostyka wybranych patogenéw w zywnosci zgodnie z obowigzujgcmi normami. Wplyw metod
utrwalania na wzrost drobnoustrojow w zywnosci. Zywno$é fermentowana, probiotyczna.

Kazdy student ma zapewnione i odpowiednio wyposazone indywidualne state miejsce pracy w sali laboratoryjnej
(mikroskop, drobny sprzet szklany, szalki Petriegi, pipety, ezy, odczynniki do barwienia, itd.) a takze dostep do
niezbednego sprzetu laboratoryjnego (cieplarki, mikrofaléwki ) oraz odpowiedniego materiatu biologicznego
(czyste kultury mikroorganizmdéw) i podtozy z uzyciem ktérych prowadzi obserwacje i eksperymenty.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

a) Wyktad; liczba godzin 15;
b)  Cwiczenia laboratoryjne; liczba godzin 30;

Metody dydaktyczne:

Wykiad, doswiadczenie/eksperyment, z mozliwoscig ksztatcenia na odlegtosc.

Wymagania formalne
i zatozenia wstepne:

Student powinien:
znac¢ ogdlng charakterystyke drobnoustrojow
zna¢ i umie¢ stosowac podstawowe techniki mikrobiologiczne.

Odniesienie Sita dla ef
Efekty uczenia sie: tresc efektu przypisanego do zajec: do efektu. Kier* ’
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bsol ) ; W1 | technologicznych na bezpieczenstwo zdrowotne produktéw spozywczych, rozumie K W05 3
(absolwent zna i rozumie) zagrozenia zdrowotne zwigzane z obecnoscig w zywnosci mikroflory patogennej. -
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Tresci programowe zapewniajgce
uzyskanie efektéw uczenia sie:

Drobnoustroje bytujgce w surowcach i produktach zywnosciowych, wptyw higieny produkcji oraz stosowanych

procesoéw w technologii zywnosci na mikroorganizmy, charakterystyka patogenéw przenoszonych przez wode i
zywnosé, metody diagnostyczne stosowane podczas badania jakosci mikrobiologiczej zywnosci i Srodowiska jej
produkcji.

Sposob weryfikacji efektow uczenia
sie:

Ocena kolokwidw i eksperymentéw w trakcie ¢wiczen, zaliczenie.

Szczegoty dotyczace sposobow
weryfikacji i form dokumentacji
osiggnietych efektéw uczenia sie:

Kolokwia oceniane sg wg skali 51% wiedzy = ocena dostateczna (3,0) i konsekwentnie progi 61% (3,5), 71%
(4,0), 81% (4,5), 91% (5,0)

Elementy i wagi majace wptyw
na ocene koricowa:

1. Ocena kolokwiow i eksperymentéw wykonywanych w trakcie zaje¢ - 45%
2. Zaliczenia - 55%




Miejsce realizacji zajec: Sala wyktadowa / laboratorium

Literatura podstawowa i uzupetniajaca:
1.

pod red. Btazejak S., Gientka I. 2010 ,Wybrane zagadnienia z mikrobiologii zywnosci” Wyd. SGGW, Warszawa
2.

Libudzisz Z., Kowal K. 2008, ,Mikrobiologia techniczna: Mikroorganizmy w biotechnologii, ochronie srodowiska i produkcji zywnosci” PWN
Warszawa;

3. Szewczyk E.M. 2005 ,Diagnostyka bakteriologiczna” PWN, Warszawa.

UWAGI

*) 3 — zaawansowany i szczegotowy, 2 — znaczacy, 1 — podstawowy.

Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla osiggniecia

125 h
zaktadanych dla zajec¢ efektdw uczenia sie - na tej podstawie nalezy wypetnic pole ECTS:

taczna liczba punktéw ECTS, ktdra student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu nauczycieli

2,5 ECTS
akademickich lub innych oséb prowadzacych zajecia:




