Nazwa zajec:

Seminarium dyplomowe Il — biotechnologia spozywcza ECTS 2

Nazwa zajec¢ w j. angielskim:

MA Seminar Il — food biotechnology

Zajecia dla kierunku studiow:

Biotechnologia

Jezyk wyktadowy:

polski Poziom studidw: I

Forma [Xlstacjonarne
studiow: [ piestacjonarne

Status zaje¢: [ podstawowe Numer semestru: Il

kierunkowe

Csemestr zimowy
semestr letni

[ obowigzkowe
do wyboru

Rok akademicki, od ktérego obowigzuje opis (rocznik): | 2022/2023

Numer katalogowy: BBT_BT-2S-3L-35

Koordynator zajec:

Prof. dr hab. Matgorzata Gniewosz

Prowadzacy zajecia:

Pracownicy samodzielni Katedry Biotechnologii i Mikrobiologii Zywnosci

Zatozenia, cele i opis zajeé:

Uzupetnienie i pogtebienie wiedzy w zakresie biotechnologii zywnosci. Przygotowanie do wykonania pracy
magisterskiej. Umiejetnos¢ korzystania z zasobdw bibliotecznych i zbierania literatury z zakresu pracy
magisterskiej. Nabycie umiejetnosci dyskusji naukowej z zakresu szeroko rozumianej biotechnologii

Tematyka c¢wiczen: Prezentacje zagadnien biotechnologicznych wraz z dyskusjg. Prezentacja uzyskanych
wynikow badan wraz z analizg statystyczng, interpretacjg wynikéw i formutowanie wnioskow

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

CWICZENIA AUAYIONYJNE ..vvvvvvevvevsveseesessessnssnssnsssssnsssssnssessnssnssesssssnssnssnsssssnssnnens ; liczba godzin ...30;

Metody dydaktyczne:

Praca indywidualna, referat, prezentacja multimedialna, dyskusja naukowa,
ksztatcenia na odlegtosé w przypadkach koniecznych

mozliwo$¢ wykorzystywania

Wymagania formalne
i zatozenia wstepne:

Wymagania formalne: catoksztalt wiedzy, umiejetnosci i kompetencji zdobytych w ramach przedmiotow
podstawowych i kierunkowych realizowanych na drugim stopniu, zatozenia wstepne: brak

Efekty uczenia sie:

Odniesienie
do efektu.
kierunkowego

Sita dla ef.

tres¢ efektu przypisanego do zajec: Kier*

Wiedza:

(absolwent zna i rozumie)

w1

K_W02
K_Wo3
K_W06
K_W09
K W12

wie jak scharakteryzowaé problemy wspoétczesnej biotechnologii

W NNDNW

ul

korzysta z literatury naukowej do przygotowania przegladu literatury, metodyki i wynikéw w

. .. K_U21
pracy magisterskiej -

w

Umiejetnosci:
(absolwent potrafi)

u2

K_U16
K_U18
K_U20
K_U21

opracowuje i wygtasza referaty naukowe

u3

K_U04
K_U09
K_U16
K_U21

dyskutuje na tematy wspotczesnej biotechnologii

W w wNINN W ww

Kompetencje:
(absolwent jest gotéw do)

K1

jest gotowy do pogtebienia zdobytej wiedzy i umiejetnosci z zakresu biotechnologii K_K01 3

Tresci programowe zapewniajgce
uzyskanie efektéw uczenia sie:

Uzupetnienie i pogtebienie wiedzy w zakresie biotechnologii zywnosci. Przygotowanie do wykonania pracy magisterskiej.
Umiejetnosé korzystania z zasobéw bibliotecznych i zbierania literatury z zakresu pracy magisterskiej. Nabycie umiejetnosci
dyskusji naukowej z zakresu szeroko rozumianej biotechnologii

Sposob weryfikacji efektow uczenia
sie:

oceny biezace,

zaliczenie koricowe,

Szczegoty dotyczace sposobow
weryfikacji i form dokumentacji
osiggnietych efektéw uczenia sie:

Imienne karty oceny studenta, kopie prezentacji multimedialnych z wynikéw pracy magisterskiej (na ptycie CD),
mozliwos$¢ wykorzystywania ksztatcenia na odlegtos¢ w przypadkach koniecznych

Elementy i wagi majgce wptyw
na ocene koricowa:

Na ocene efektow ksztatcenia skfadajg sig: 1- ocena ustnej prezentacji zagadnien biotechnologicznych, 2-
ocena ustnej prezentacji z wynikdw badan pracy magisterskiej, 3- ocena udziatu w dyskusji. Waga kazdego z
elementow: 1 — 40%, 2 — 50%, 3- 10%. Warunkiem zaliczenia przedmiotu jest uzyskanie z elementéw 1 i 2
minimum 51 %. Ocena ostateczna wyliczana jest jako suma punktéw uzyskanych dla kazdego elementu (z
uwzglednieniem ich wagi). Warunkiem

Miejsce realizacji zajec:

Sala seminaryjna




Literatura podstawowa i uzupetniajaca:

Literatura podstawowa i uzupetniajaca:

1.czasopisma naukowe krajowe i zagraniczne

2.monografie naukowe

3.materiaty kongresowe Swiatowe i krajowe

5.katalogi S$wiatowych i krajowych Muzedw Czystych Kultur

UWAGI

*) 3 — zaawansowany i szczegotowy, 2 — znaczacy, 1 — podstawowy.

Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla osiggniecia

zaktadanych dla zaje¢ efektow uczenia sie - na tej podstawie nalezy wypetni¢ pole ECTS:

95

taczna liczba punktéw ECTS, ktdrg student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu nauczycieli

akademickich lub innych oséb prowadzgcych zajecia:

1,2







