Nazwa zajec:

Pozyskiwanie i ulepszanie szczepéw przemystowych

! . ECTS 3
wykorzystywanych w przemysle spozywczym

Nazwa zaje¢ w j. angielskim:

Obtaining and Improvement of Industrial Strains Used in the Food Industry

Zajecia dla kierunku studiow:

Biotechnologia

Jezyk wyktadowy:

polski Poziom studiow: I

Forma [Xlstacjonarne
studiow: [ piestacjonarne

obowigzkowe Numer semestru: Il

O do wyboru

Status zaje¢: [ podstawowe semestr zimowy

Xlkierunkowe O semestr letni

Rok akademicki, od ktérego obowigzuje opis (rocznik): | 2022/2023 | Numer katalogowy: BBT_BT-2S-2Z-26

Koordynator zajec:

Prof. dr hab. Matgorzata Gniewosz

Prowadzacy zajecia:

Pracownicy Katedry Biotechnologii i Mikrobiologii Zywnosci

Zatozenia, cele i opis zajec:

Znaczenie pozyskiwania szczepdw i kierunkéw ulepszania szczepdw przemystowych stosowanych w przemysle
spozywczym. Zapoznanie z metodami modyfikaciji drobnoustrojow.

Tematyka wykladdw: kierunki pozyskiwania i ulepszania szczepdw o potencjalnym zastosowaniu przemysle
spozywczym. Doskonalenie drobnoustrojéw z wykorzystaniem mutagenizacji. Przyktady programow
mutagenizacyjno-selekcyjnych szczepéw przemystowych. Rodzaje fuzji protoplastéw i rekurencyjna fuzja
protoplastow. Zastosowanie rekombinacji DNA do modyfikacji szczepéw przemystowych.

Tematyka ¢wiczen: Mutagenizacja chemiczna i skojarzona wybranego szczepu grzybow strzepkowych. Skrining
losowy mutantéw. Badanie cech fenotypowych i zdolnosci do sporulacji drozdzy przemystowych. Protoplastyzacja
i elektrofuzja protoplastéw drozdzy

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

a) WYKEA ot ; liczba godzin ..10;
b) Cwiczenia laboratoryjne ........cc.ceeeveeevereeeensrveennnns ; liczba godzin ..20.;

Metody dydaktyczne:

Woykiad, doswiadczenia, dyskusja, indywidualne i zespotowe wykonywanie doswiadczen z zastosowaniem metod
ulepszania grzybéw i drozdzy. Dyskusje, konsultacje, mozliwos¢ wykorzystywania ksztatcenia na odlegtosé w
przypadkach koniecznych

Wymagania formalne
i zatozenia wstepne:

Wymagania formalne: mikrobiologia, genetyka drobnoustrojéw, biotechnologiczne wykorzystanie drobnoustrojow,
zatozenia wstepne: Znajomos¢ roli drobnoustrojow stosowanych w przemysle spozywczym

Odniesienie Sita dla ef
Efekty uczenia sie: tresc efektu przypisanego do zajec: do efektu. Kier* ’
kierunkowego
Wiedza: K_WO06 2
Wiedza: W1 | zna cel i kierunki pozyskiwania i ulepszania szczepdw przemystowych K_Wo08 3
(absolwent zna i rozumie)
K w14 3
Umiejetnosci: K_uo1 2
(absolwent potrafi) Ul stosuje metody modyfikacji drobnoustrojéw uzywanych w przemysle spozywczym K_U03 3
K_U20 2
Kompetencje: jest gotowy do scharakteryzowania proceséw technologicznych z zastosowaniem K_K01 2
(absolwent jest gotéw do) K1 .,
ulepszonych drobnoustrojow K_K08 3

Tresci programowe zapewniajgce
uzyskanie efektéw uczenia sie:

Znaczenie pozyskiwania szczepow i kierunkéw ulepszania szczepdw przemystowych stosowanych w przemysle spozywczym.
Zapoznanie z metodami modyfikacji drobnoustrojow.

Sposob weryfikacji efektow uczenia
sie:

U1- kolokwia na ¢wiczeniach laboratoryjnych lub w formie zdalnej testowej
W1, K1 - egzamin pisemny (pytania otwarte) lub w formie zdalnej, testowej
mozliwos¢ wykorzystywania ksztatcenia na odlegto$¢é w przypadkach koniecznych

Szczegoty dotyczace sposobow
weryfikacji i form dokumentacji
osiggnietych efektéw uczenia sie:

Imienne wykazy czgstkowych ocen (punktéw) z kolokwidw wraz z tymi kolokwiami, tres¢ pytan egzaminacyjnych wraz z
odpowiedziami i oceng, mozliwos¢ wykorzystywania ksztatcenia na odlegto$¢ w przypadkach koniecznych

Elementy i wagi majgce wptyw
na ocene koricowa:

1- oceny sprawdzianéw przygotowania do zajec¢, 2- ocena z egzaminu. Waga kazdego z elementéw: 1 — 40 %,
2 — 60 %. Warunkiem zaliczenia przedmiotu jest uzyskanie z elementéw 1 i 2 minimum 51 %. Ocena ostateczna
wyliczana jest jako suma punktéw uzyskanych dla kazdego elementu (z uwzglednieniem ich wagi). Warunkiem
zaliczenia przedmioty jest uzyskanie minimum 51 % punktow uwzgledniajgcych wszystkie elementy.

Miejsce realizacji zajec:

Sala biotechnologiczna w Katedrze Biotechnologii i Mikrobiologii Zywnosci, sala wyktadowa Wydziatu Biotechnologii
Biologii

Literatura podstawowa i uzupetniajaca:
1.Gniewosz M., Lipinska E. (Red.) —Zastosowanie wybranych drobnoustrojéw w biotechnologii zywnosci. Wydawnictwo SGGW, Warszawa, 2013.

2.Bednarski W.,Fiedurka J. (red) —

Podstawy biotechnologii przemystowej. WNT, Warszawa, 1994.

3.Bednarski W., Reps A. (red) -Biotechnologia zywnosci. PWN, Warszawa, 2003.
4.Chmiel A. - Biotechnologia — podstawy mikrobiologiczne i biochemiczne. PWN, Warszawa, 1994.




UWAGI

*) 3 — zaawansowany i szczeg6towy, 2 — znaczacy, 1 — podstawowy.

Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla osiggniecia

zaktadanych dla zaje¢ efektow uczenia sie - na tej podstawie nalezy wypetni¢ pole ECTS:

74

taczna liczba punktéw ECTS, ktdrg student uzyskuje na zajeciach wymagajgcych bezposredniego udziatu nauczycieli

akademickich lub innych oséb prowadzacych zajecia:

1,2







