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Nazwa zajec¢ w j. angielskim:
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Zajecia dla kierunku studiow:
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Jezyk wyktadowy: polski Poziom studidw: |
Forma [Xstacjonarne Status zaje¢: [ podstawowe [ obowigzkowe Numer semestru: 6 [ semestr zimowy
studiow: [ niestacjonarne kierunkowe do wyboru X semestr letni

Rok akademicki, od ktérego obowigzuje opis (rocznik): | 2022/2023 | Numer katalogowy: BBT_BT-1S-6L-47_6

Koordynator zajec:

dr hab. Edyta Lipiriska

Prowadzacy zajecia:

Pracownicy Zaktadu Biotechnologii i Mikrobiologii Zywnosci

Zatozenia, cele i opis zajec:

Tematyka wyktadow:

Charakterystyka systematyczna, morfologiczna i fizjologiczna drozdzy waznych w biotechnologii. Omdwienie proceséw
zwigzanych z wykorzystaniem drozdzy w przemysle fermentacyjnym (drozdzownictwo, piekarstwo, gorzelnictwo,
winiarstwo, browarnictwo). Synteza biatka (SCP), pozyskiwanie witamin, lipidéw, biosurfaktantow itp. Wykorzystanie
drozdzy do pozyskiwania biopreparatéw (bioakumulacja pierwiastkdw).

Tematyka ¢wiczen:

Morfologia réznych gatunkéw drozdzy. Badanie witasciwosci fizjologicznych wybranych gatunkéw drozdzy. Identyfikacja
wybranego gatunku drozdzy na podstawie cech morfologicznych i wiasciwosci fizjologicznych.

Produkcja biomasy drozdzy piekarskich. Przygotowanie podtozy i nastawianie hodowli w bioreaktorze. Ocena wydajnosci
procesu hodowli biomasy oraz analiza wybranych parametréw jakosciowych uzyskanej biomasy (aktywnos$¢ fermentacyjna,
zawartos¢ biatka).

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

a)  Woyktady; liczba godzin 15;
b)  Cwiczenia laboratoryjne; liczba godzin 15;

Metody dydaktyczne:

Monograficzne wyktady, doswiadczenie, dyskusja, praca indywidualna i praca w zespotach, konsultacje, w przypadkach
koniecznych (np. pandemia) ksztatcenie zdalne

Wymagania formalne
i zatozenia wstepne:

Woczesniej zrealizowane zajecia z przedmiotéw: ,,Biochemia”, ,,Mikrobiologia ogdlna”, ,,Mikrobiologia zywnosci”
Podstawowa wiedza z zakresu przemian biatek, ttuszczow i weglowodandw oraz udziatu enzymdéw w tych procesach.

Odniesienie Sitadla ef.
Efekty uczenia sie: tresé efektu przypisanego do zajec: do efektu. Kier*
kierunkowego
posiada spdjng wiedze na temat cech morfologicznych i fizjologicznych drozdzy K_W06 3
W1 | umozliwiajacych ich identyfikacje oraz wykorzystanie w réinych procesach K_wWo08 2
Wiedza: biotechnologicznych K_Wo09 2
(absolwent zna i rozumie) K_Wos 2
W2 | zna podstawowe technologie w ktérych stosowane sg drozdze K_W09 2
K_Wo1 3
U1 potrafi planowa¢ i przeprowadzaé ekspgrymenty dotyczace wykorzystywania K_U12 2
materiatu biologicznego w procesie produkcyjnym K_U13 2
Umiejetnosci: potrafi w sposéb krytyczny oceni¢ funkcjonalnos$¢ i zasadnos¢ zastosowanych w
(absolwent potrafi) procesie biotechnologicznym rozwigzan techniczno-technologicznych (np. warunki
U2 | procesu zwigzanego z namnazaniem materiatu biologicznego, dobrane urzadzenia K_U10 2
i operacje jednostkowe zwigzane z wydobywaniem, oczyszczaniem, utrwalaniem
bioproduktu)
Kompeter)cje: posiada dobrze przygotowang strategie potrzebng do  aktualizacji, K_Ko01 1
(absolwent jest gotéw do) K1 L L . . R
przechowywania i zwiekszania wiedzy na tematy zwigzane z biotechnologia K_K02 1

Tresci programowe zapewniajace
uzyskanie efektéw uczenia sie:

Poznanie i zrozumienie metabolizmu drozdzy celem praktycznego zastosowania tych jednokomdérkowych eukariotow w
procesach biotechnologicznych.

Sposob weryfikacji efektow uczenia

sie:

Efekty: W1, W2, U1, U2 — kolokwia na zajeciach laboratoryjnych lub zajeciach prowadzonych zdalnie

Efekty: W1, U1, U2, K1 — aktywnos¢ w trakcie dyskusji zdefiniowanego zagadnienia, ocena eksperymentéw wykonywanych
w trakcie zajec (sprawozdanie)

Efekty W — U — egzamin pisemny w kontakcie bezposrednim lub zdalnie z wykorzystaniem MTeams

Szczegoty dotyczace sposobow
weryfikacji i form dokumentacji
osiggnietych efektow uczenia sie:

Imienne wykazy czastkowych ocen z kolokwiéw wraz z tymi kolokwiami, tresci pytarn egzaminacyjnych wraz z ocenami.




Elementy i wagi majgce wptyw
na ocene koricowa:

Ocena ostateczna wyliczana jest jako suma punktéw uzyskanych dla kazdego elementu (z uwzglednieniem ich wagi).
Kolokwia na zajeciach laboratoryjnych - 37,5%
Ocena za sprawozdanie z wykonanego eksperymentu - 12,5%

Ocena z egzaminu — 50%
Warunkiem zaliczenia przedmiotu jest uzyskanie minimum 51 % punktéw uwzgledniajacych wszystkie elementy.

Miejsce realizacji zajec: Sala wyktadowa oraz pracownia laboratoryjna w Zaktadzie Biotechnologii i Mikrobiologii Zywnosci

Literatura podstawowa i uzupetniajaca:

Gniewosz M., Lipinska E., 2013. Zastosowanie wybranych drobnoustrojéw w biotechnologii zywnosci, Wydawnictwo SGGW

1.

2. Bednarski W., Reps A., 2000. Biotechnologia zywnosci, WNT

3. Bonin S., Wzorek W., 2005. Wybrane zagadnienia z technologii winiarstwa, Wydawnictwo SGGW

4. Libudzisz Z., Kowal K., Zakowska Z. 2008. Mikrobiologia techniczna. Mikroorganizmy w biotechnologii, ochronie $rodowiska i produkcji zywnosci. PWN
UWAGI

Sprawdziany oceniane sg wg skali 51% wiedzy = ocena dostateczna (3,0), 61% (3,5), 71% (4,0), 81% (4,5), 91% (5,0)

*) 3 — zaawansowany i szczegotowy, 2 — znaczacy, 1 — podstawowy.

Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla osiggniecia

zaktadanych dla zaje¢ efektow uczenia sie - na tej podstawie nalezy wypetni¢ pole ECTS: soh
taczna liczba punktéw ECTS, ktdrg student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu nauczycieli

akademickich lub innych oséb prowadzacych zajecia: L2 ECTS







